
กําหนดการฝกอบรมเชิงปฏิบัติการ 
หลักสูตรผูควบคุมการผลิตอาหารตามหลักเกณฑของกฎหมายสําหรับอาหารใน 

ภาชนะบรรจุท่ีปดสนิทท่ีมีความเปนกรดตํ่าและปรับกรด รุนท่ี 4 
ระหวางวันท่ี  24-28 เมษายน 2560 เวลา 08.30 – 18.30 น. 

ณ  โรงแรมเชียงใหมออคิด และ  
คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม  จังหวัดเชียงใหม 

 
เวลา หัวขอ วิทยากร ระยะเวลา 

วันท่ี 1 : วันท่ี 24 เมษายน 2560 
07.30 -08.00 ลงทะเบียน  30 นาที 

08.00-08.15 พิธีเปดการอบรม  15 

08.15-08.30 ช้ีแจงหลักสูตรในภาพรวม และหลกัเกณฑการประเมินผล ผศ.ดร.ศรสีุวรรณ 15 

08.30-10.00 1. จุลชีววิทยาของการฆาเช้ืออาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท ผศ.ดร.ทนงศักดิ ์ 1 ชม.30 นาที 

10.00-10.15 พักรับประทานอาหารวาง  15 นาที 

10.15-11.45 2. หลักการสุขาภิบาลโรงงานอาหาร อ.ดร.สคุันธา 1 ชม.30 นาที 

11.45-12.45 พักรับประทานอาหารกลางวัน  1 ชม. 

12.45-13.30 สอบวัดความรูหัวขอ 1-2 (หัวขอละ 20 นาที)  45 นาที 

13.30-15.15 3. หลักการใชความรอนในการฆาเช้ืออาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท ผศ.ดร.ศรสีุวรรณ 1 ชม.45 นาที 

15.15-15.30 พักรับประทานอาหารวาง  15 นาที 

15.30-17.00 4. การจัดการดูแลภาชนะบรรจุอาหาร อ.ดร.สุธี 1 ชม.30 นาที 

17.00-18.00 ติวหัวขอ 1-2 + สอบซอม  1 ชม. 

วันที่ 2 : วันที่  25  เมษายน 2560 

07.45-08.15 ลงทะเบียน  30 นาที 

08.15-09.00 สอบวัดความรูหัวขอ 3-4 (หัวขอละ 20 นาที)  45 นาที 

09.00-10.15 5. บันทึกขอมูลและการจัดเก็บเอกสาร ผศ.ดร.สุทัศน 1 ชม.25 นาที 

10.15-10.30 พักรับประทานอาหารวาง  15 นาที 

10.30-12.00 6. อุปกรณ เครื่องมือวัด และการดําเนินการของระบบฆาเช้ือดวยความ
รอน 

อ.ดร.พิไลรัก 1 ชม.30 นาที 

12.00-13.00 พักรับประทานอาหารกลางวัน  1 ชม. 

13.00-13.45 สอบวัดความรูหัวขอ 5-6 (หัวขอละ 20 นาที)  45 นาที 

13.45-15.15 7. อาหารปรับกรด อ.ดร.ศศิธร 1 ชม.30 นาที 

15.15-15.30 พักรับประทานอาหารวาง  15 นาที 

15.30-16.30 8. เครื่องฆาเช้ือแบบน่ิงท่ีใชไอนํ้า คุณธนัฐ 1 ชม. 

16.30-17.30 ติว และสอบซอมหัวขอท่ี 3-6  1 ชม. 

วันที่ 3 : วันที่  26  เมษายน 2560 

07.45-08.15 ลงทะเบียน  30 นาที 

08.15-09.00 สอบวัดความรูหัวขอ 7-8 (หัวขอละ 20 นาที)  45 นาที 

09.00-10.00 9.เครื่องฆาเช้ือแบบน่ิงท่ีใชความดนัเพ่ิม คุณธนัฐ 1 ชม. 

10.0-10.15 พักรับประทานอาหารวาง  15 นาที 

10.15-11.40 10.ระบบเครื่องฆาเช้ือแบบหมุนท่ีทํางานเปนชุดและเครื่องฆาเช้ือท่ีทํางาน
อยางตอเน่ือง 

คุณธนัฐ 1 ชม.25 นาที 

11.40-12.10 ชมวิดีโอแสดงการทํางานของเครื่องฆาเช้ือ  30 นาที 

12.10-13.10 พักรับประทานอาหารกลางวัน  1 ชม. 



13.10-13.55 สอบวัดความรูหัวขอ 9-10 (หัวขอละ 20 นาที)  45 นาที 

13.55-15.25 11.ระบบการผลติและบรรจุแบบปลอดเช้ือ คุณธนัฐ 1 ชม.30 นาที 

15.25-15.40 พักรับประทานอาหารวาง  15 นาที 

15.40-17.40 12. บรรจุภณัฑโลหะและพลาสตกิแบบตะเข็บสองช้ัน ผศ.ดร.สุทัศน 2 ชม. 

17.40-18.10 ชมวิดีโอแสดงการตรวจสอบตะเข็บสองช้ัน  30 นาที 

18.10-19.10 ติว และสอบซอมหัวขอท่ี 7-10  1 ชม. 

วันที่ 4 : วันที่  27  เมษายน 2560 

07.45-08.15 ลงทะเบียน  30 นาที 

08.15-09.00 สอบวัดความรูหัวขอ 11-12 (หัวขอละ 20 นาที)  45 นาที 

09.00-10.30 13. บรรจุภณัฑออนตัวและก่ึงคงรปู ผศ.ดร.เจมิขวัญ 1 ชม.30 นาที 

10.30-10.45 พักรับประทานอาหารวาง  15 นาที 

10.45-12.15 14. บรรจุภณัฑแกว ผศ.ดร.เจมิขวัญ 1 ชม.30 นาที 

12.15-13.15 พักรับประทานอาหารกลางวัน  1 ชม. 

13.15-14.00 สอบวัดความรูหัวขอ 13-14  45 นาที 

14.00-15.00 15. การขออนุญาตผลิตอาหารและการขออนุญาตผลิตภณัฑตามกฎหมาย
ท่ีเก่ียวของ 

คุณมันตา 1 ชม. 

15.00-15.15 พักรับประทานอาหารวาง  15 นาที 

15.15-16.15 15. การขออนุญาตผลิตอาหารและการขออนุญาตผลิตภณัฑตามกฎหมาย
ท่ีเก่ียวของ (ตอ) 

คุณมันตา 1 ชม. 

16.15-17.15 ติว และสอบซอมหัวขอท่ี 11-14  1 ชม. 

วันที่ 5 : วันที่  28  เมษายน 2560 

08.00-08.30 ลงทะเบียน  30 นาที 

08.30-09.00 สอบหัวขอท่ี 15 (สอบ 25 นาที)  30 นาที 

09.00-09.15 พักรับประทานอาหารวาง  15 นาที 

09.15-12.00 กิจกรรม workshop ทีมวิทยากร  2 ชม.45นาที 

12.00-13.00 พักรับประทานอาหารกลางวัน  1 ชม. 

13.00-14.00 พิธีปดและแจกประกาศนียบัตร (สาํหรับผูท่ีไมตองสอบซอม)  1 ชม. 

14.00-15.00 สอบซอมหัวขอท่ีคางอยูท้ังหมด  1 ชม. 

หมายเหตุ   
1. เวลาสามารถปรับเปลี่ยนไดตามความเหมาะสม 
2. สําหรับผูท่ีตองสอบซอมหลังพิธีแจกประกาศนียบัตร ศูนยฯ จะสงประกาศนียบัตรไปใหทางไปรษณยีลงทะเบียนตามท่ีอยู

ท่ีใหไวในใบสมัคร 
 


